PARTY-SERVICE
OERTZEN

Die ndchste Feier kommt bestimmt!

Hiermit mochten wir lhnen eine Auswahl unserer
warmen und kalten Buffets anbieten.

Wir liefern ab 10 Personen zu lhnen nach Hause.
lhre eigenen Wiinsche, Anregungen und Ideen
beriicksichtigen wir gerne!

Inh. Angelika Oertzen

Hirtenbrink 14

21423 Winsen-Pattensen

TEL. 04173/8920

FAX 04173/505736

www.party-service-oertzen.de Giiltig ab 1.)Januar 2012
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Wissenswertes fitr alle warmen und kalten Gerichte:

Ste Rinnen alle warmen und kalten Gerichte nattirlich auch untereinander austauschen

und anders zusamumen stellen. Habew Sie elgene Vorstellungen von Geriehten, die nicht
bn unserer Karte zu flnoen stnd, versuchen wir auch diese zu beriicksichtigen.

Wir beraten Sie gerne!

Leckere Suppen vown herzhaft bis... fitr jede Gelegenheit

Preise PKO Liter

Hochzeltssuppe mit einer Elnlage von Elerstich, handgedrehten

Fleischielibehen, Spargel und Mohren 8,50 Buro
Curry- Geflitgeleremesuppe mit Hithnehen und Gemiiseelnlage F,50 Buro
Lauchcremesuppe mit Hackflelsch und Kiise F,50 EuUro
Lelchte Kartoffeleremesuppe mit Gemliseeinlage &,50 Buro
Tomat@w—%asitihum—Suppe Lt Krilutercroutons 6,00 EUro
Passierte Mihren-Orangensuppe mit grionem Pfeffer &,00 Euro
Gulaschsuppe mit Zwitbeln, Paprika, Mals und Champignons 8,50 BEuro
Champignoncremesuppe mit felnen Kriutern und Sauerrahm &,50 Euro

Pilkeante Fischsuppe mit versch. Fischsorten, Tomate wnd Gemiise 9,00 Buro

verschiedene Baguette-Brote als Beilage zur Suppe 1,50 Buro pro Liter Suppe
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(D Hier noch einige wichtige nformationen fir Ste:

wir Liefern alle Gerichte ab 10 Personen zu hnen nach Hause. Das gerelnigte
Geschivr holew wir wieder von thinen ab. Sollten Ste eine Endreinigung benstioen,
sprechen Sie uns bitte rechtzeltig darauf an, so dass wir diese mit elnplanen Rinnen.




versehiedene Gerichte mit leckereme Hilhwehen....

Gefullte Hihnchenbrustfilets mit Tomatenpaste und Plnienkernen,
Kriiutervahmsauce, Rosmarinkartoffeln, dazu Mintmozzarella-salat
mit Cherrytomaten und Basilikumdressing

Marinterte Hﬁhmchew—Spwf)}e mit Gemiisebandnudeln und Tomaten-
Basilileuntsauce, dazu verschiedene Blattsalate mit Kyrdutercroutons
unol Schimand-Knoblauchdressing

Gebackene Hithnehenbrust im Speckmantel mit gebratenen
Champignons, Rahmsauce, grivnen Bohnen mit gebratenen
Speckwitfeln , Tomatensalat , Salzkartoffeln und Ristinchen

Hilmehenbrustfilets mit verschiedenen Fritchten bn Curryrahmsauce,
Mbhren-Apfelsalat , Eisbergsalat mit Mandarinen dazu
Zitronen-Sahnedressing und Rels

Marinterte Hilhnehenbrustfilets auf Blattspinat mit Frischkise,
Salzkartoffeln und Krfiuterpenne mit Pinlenkernen, dazu
pgemischter Salat mit Krliuter-)oghurtdressing

Uberbackenes Hithinehenbrustfilet mit Tomate und Mozzarella,
dazu Basilikum Rahmsauce , Gemiiserels uno Kriuter-gnoceht,
verschiedene Blattsalate mit Cherrytomaten uno Paprika,

dozuw Kriuterdressing

Prelse Pro Person

15,00 EUro

14,75 Buro

14,775 Buro

14,50 Euro

14,75 Buro

14,75 Buro
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Planen Sie elne Feler zu bestbmmten Themen z.®. F0er Jahre
Wir haben das passende Essen dafitr. Bitte informieren Ste sich!




Leckere Auswahl von Gerichten mit Putenbrustfilet......

Marinterte Putenbrust auf Paprika-Zucchini-Gemiise mit
Kriuterrahmsauce, Kibiuterpenne Knoblauch-Kartoffeln, dazu
Tomatensalat mit Lauchzwiebeln in Balsamico-Oldressing

Putengeschnetzeltes mit Champignons und Zwiebeln in Rahm-
sauce mit Spirellinudeln und salzkartoffeln, dazu gemischter
Salat mit Krbuter-Joghurt-Dressing

Putenbraten mit Champignonrahmsauce, verschiedene Gemiise-
auswahl, Ka rtof{etgmtm uno Rostinchen

Panlerte Putenschnitzel mit Ommpigwom-Zwieb@LmMmsaw;e,
dazu Kartoffel-cembiseauflauf, Ristinchen wuno
Méhren-Apfelsalat

Gefiillte Putenbrust mit Spinat und Frischiefise, Kriiuterrahmsauce,
Salzkartoffeln und rels, Eisbergsalat mit Mandarinen wnol
Zitronen-Sahnedressing

Putengeschnetzeltes mit Ananas und Pfirsich tn fruchtiger
Curryrahmsauce mit Rels, Mbhren-Apfelsalat und verschiedene
Blattsalate wmit Cherrytomaten und Balsamico-Linmonendressing

Prelse pro Person

15,00 EUrD

14,50 Euro

14,50 Euro

14,75 Buro

14,75 Buro

14,75 Buro



verschiedene Rinofleischoerichte , hevzhaft und pllant...

Preise Pro Person

Saftiger Rinderbraten mit gebratenen Champignons, Rotweln-
Rahmsauce, Salzkartoffeln und Kriuterplittzehen, dazu
Brokikoll mit Mandelbutter und Apfelrotiohl 15,50 Buro

Gefullte Rindervouladen mit Gewitrzgurken, magerem Speck wnol
Zwiebeln , Rahwmsauce, Butterspitzle , Salzkartoffeln,
Rotkohl und grine Bohnen mit gebratenen Speckwitrfeln 15,50 Buro

witrziges Rindergulasch mit Champignons und Zwiebeln in
rRahmsauce, Nudeln und Semumellenddel, Brokieoll mit
Mandelbutter und Speckbihnchen 15,00 EUro

Rindergeschnetzeltes wmit Poprika, Zwiebeln, Champlgnons und
Mals in witrziger Sauce mit Tomaten, Salzkartoffeln und
Schupfuudeln, Gurken und Tomatensalat wmit Essig-Oloressing 15,00 Eurp

Rhelnlscher Sauerbraten mit Rahmsauce, Salzkartoffeln und
Kartoffelielibe, Apfelrotieohl und Specikbihnchen 15,25 Buro

Tofelspitz mit Meervettichsauce, Butterbohnen und Salzkartoffeln,
dazu Rote Bete Salat 15,00 Buro
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Leckere Geriehte glbt es auch fir Bayrische Buffets, Somumerfeste usw.
Gerne machen wiv thnen Vorschlilge dafitr. Bitte sprechen Ste uns an.




verschiedene Gerichte vom Schweinefleisch...

Prelse Pro Person

Herzhafer Burgunderbraten mit gebratenen Champignons,
Rahmsauce, Ristinchen und sSalzkartoffeln, dazu verschiedene
Gemiiseauswahl mit Hollandaise 14,50 EUro

witrziger Hackbraten mit gebratenen Champignons und Zwiebeln,
Rahwmsauce, Salzkartoffeln und Kartoffelgulaseh mit angewmachtem
Gurikensalat 13,00 EBuro

Gefillter Schinkenbraten mit Lauch wunol Champignons, dazu helle
Kriuterrahmsauce, Mihren-Kohlrabl- Gemiise und  Petersilien -
Rartoffeln 14,50 Euro

Leberkiise, mit gebratenen Champlgnons und Zwiebeln, Rahmsauce,
warmer Specksalat und Sauerkraut 11,45 Buro

Herzhafte Spiehe vom Schweinefleiseh mit magerem Speck, Zwiebeln
und Paprika , dazu witrzige Tomatensauce, gemischter Salat mit
Krduter-)oghurtdressing, Rels und Baguettebrot 13,25 Buro

Gefullter Rippenbraten mit Apfeln und Rosinen, Rahmsauce
ApfelrotRohl wnd Butterbohnen wmit gebratenen Speckwitrfeln, dazu
Salzkartoffeln und Kartoffellelibe 14,75 Buro

Geflillte Frikadellen mit Schafskise, Gemlisereis und heller Kiduter-
rahmsauce mit Champignons, dazu gemischter Salat
mit Krfiuter-)oghurtdressing 11,50 Euro



Z.arte Geriehte vom Schwelnefilet in verschiedenen variationen....

Schwelnefilet mit gebratenen Champignons, Kriuterrahmsauce,
Gemitsebandnudeln und Kartoffelplitzehen, dazu Paprika-
Zucchinigemiise und Méhren-Apfelsalat

WUberbackene Schwelnefilet-Medatllons wmit Kriiuterkruste,
Basilikumsauce, Buttermdhren, kleine Zucchini-Schiffehen mit
qembisefullung und Kilse tberbacken dazu Kifiutergnoceht

und Penne

Gebratene Schwelnefilet-Medaillons b Speckmantel (Bacon)
Champignon-Zwiebelrahmsauce, verschiedene Gemiiseauswahl,
Salzkartoffeln und Sesamkartoffeln

Schwelnefiletgeschnetzeltes wmit Champignons und Zwiebeln in

Rahmsauce, Butterspiitzle und Kartoffelplitzehen, dazu gewdschter

Salat mit Kriuter-Oldressing

Panierte Schwelnefilet-Medaillons mit Sesampanade, Rahmsauce,
Kartoffel-Gemitsegratin und Mihren-Apfelsalat

Gefulltes Schwelnefilet mit Tomatenpaste von getrockneten Tomaten

und Plnlenkernen, Bastlikumsauce, Parmesankartoffeln und
Krbuterpenne, verschiedene Blattsalate mit chewgtomatm
wnd Mozzavellabiillehen doazu Balsamico-Limonendressing

Prelse Pro Person

16,75 Buro

17,00 EBuro

16,75 EBuro

16,75 EBuro

16,50 BEuro

17,00 €uro



Alles drent sich um die Bratkartoffeln...

Prelse Pro Person

Bratkartoffeln mit Roastbeef und Siilze, Remouladensauce, Send,
angemachter Bohmen-Tomaten-und Gurkensalat, Gewlrzgurieen
und Kirbls 14,00 Buro

Matjes-Variationen mit verschiedenen Saucen, Bratkartoffeln,
dazu altoeutseher Gurken- und Tomatensalat, Senf-
und Gewttrzgurien 12,00 Euro

Bauernfrithstiick wmit geriiuchertem Schinken unod Rithrelern,
pgemischtem Salat wmit Kriuter-Joghurtdressing und Gewitrzourken 11,00 Buro

Bratkartoffeln mit Bratenaufschnitt wnod Zwicbelfleisch,
Remouladensauce, Mischsalat mit Krduter-Olovessing, Kirbis
und Senfourken 11,50 Buro

Leckere Wildgerichte zart und saftig... Preise pro Person

Softiger Hirschbraten mit gebratenen Pfifferlingen und
Chawmpignons, Wildrahmsause, Semmeliknddel, Salzkartoffeln,
Apfelrotkonl und Speckbshinchen, gefiillte Blrnen mit Preiselbeeren 17,00 Euro

Hevrzhaftes Hirschoulasch wit Preiselbeeren, gritnem Pfeffer und
Pfifferlingen in Ralwsauce , kleine Ka V’coﬁetmﬁge und Butter-
splitzle, Brokioll mit Mandelbutter und Rotkohl 16,75 Euro

Zarte Lammireule mit gemischten waldpilzen tn Rosmarin-
Rahmsauce, Romanescogemiise mit Mandelbutter und Butterbohnen ,
Petersilienkartoffeln und Kartoffelplitzehen 17,00 Euro



versehiedene Geriehte mit Flseh...

Uberbaclkenes Steinbeiber-Filet muit Kriiuterruste, Zitronen-dillsauce,

Basmativels und gediinstete lngwermshren, dazuw angemachter
Gurkensalat Essig-Oldressing

Gedllunstetes Zanderfilet mit Shrimps, helle Kriiuterrahmsauce,
Dillkartoffeln uno Zitronenbandnudeln, dazu bunt gemischter
Salat mit Kriuter-schmanddressing

Lachsfilet auf Blattspinat mit Zitronen-billsauce, Salzkartoffeln
und Limonengnoceht, dazu Gurkensalat mit Zitronen-
Sahwnedressing,

Wirzige astatische Gerichte....

Astatsehe Hihnehenpfanne mit Poaprikastreifen, Zuckerschoten,
Bambus, Sprossen und Mihrenstreifen in witrziger Tomatensauce
mit Soja, Sesamrels und Mischsalat mit Joghurt-Zitronendressing

Felngeschnetzeltes Rindflelsch mit Gemitsestreifen in herzhatter
Sauce mlt Chill und Butterelsnudeln, dazu Chinakohlsalat wnd
Salatherzen wit versehiedenen Fricchten und Balsamicodressing
mit Mango

Wirziges , geschnetzeltes Schwelneflelsch mit Sprossen, Bambus,
Paprika und Chinakohl tn Tomatensauce mit Chill, Basamtrels

und  Bratnudelin mit Sesam

Preilse Pro Person

16,75 Buro

17,00 BUro

16,75 Buro

PreLse Pro Person

14,85 BEUrp

15,50 Buro

15,00 EUro



Leckere cevichte ohne Fleiseh mit Kavtoffeln oder Nudeln... .

Prelse pro Person

Gefullte Kartoffeln mit Blattspinat wno Frischieiise, helle
Kriiuterrahmsauce mit Champignons und bunt gemischter Salat
mit Krbuter-Joghurtoressing 10,50 Euro

Rosmartnkartoffeln mit Paprika-Zucchinigemiise, Tomaten-
Basilikumsauce, Tomatensalat mit Rauke und Schafskisewitrfelin
wnd Kriuter-Oloressing 10,50 Euro

Kartoffelawflawf mit Romanescogemiise und Mihren in Sahne-
Schmandsauce mit cashewkernen, dazu gemischter Salat it
Joghurtoressing 10,00 Buro

Gelratene Kohlrabischelben mit Gemiserels und Paprika-
Towmatensauce, dazu fruchtiger Mohren- Apfelsalat 10,00 Euro

Gefiillte canmelont mit SP’WLat und Frischieiise, Tomatensauce,
verschiedene Blattsalate mit Gurken, Cherrytomaten und Paprika,
dozu Kriuter-Oldressing und Tomatencroutons 11,00Eur0

Gefiillte Tomaten mit Gemiise und Kiise lberbacken, dazu Gemiise-
Bandnudeln, Basilikumsauce und Gurkensalat mit
Essig-Oldressing 10,50 Buro

Lasagwne mit versehiedenem Gemise uno Tomaten- Bastlikumsauce,
Tomaten-Raukesalat mit geriebenem Bergkiise 10,50 Euro



Vorschlige zum ttalienischen Blffet

Suppen: Tomatew-gagitihumsuppe MLt Kriiutercroutons oder
Passierte Mihrenniit griunem Pleffer Je 6,00 Euro pro Liter

verschiedene warme Geriehte zur Auswahl:

Vorsehlag Nr.1: Gefiillte Hihnchenbrustfilet mit Tomatenpaste und Pinienkernen,

doazu helle Kriuterrahmsauce it Gmmpig nomns und Far{aue

Vorsehlag Nv.2: Schwelnefilet-Medaillons mit Kriuter-Senflruste, dazu

Tomatensauce mit Paprika und Gemisezwiebeln wnd Guoceht

Vorschlag Nv.3: Zanderfilet mit Zitronen-lngwermshren, Gemitsebanonudelin,

und Linonen-bdillsauce

Vorsehlag Nr.4: Marinlerte Putenbrust mit Kriiutern uno Knoblauceh,

Rosmarinkartoffel und Krdutersawce mit Schmand

Kalte Geriehte, die zu jedem warmen Gericht dazugehbren:

Marinierte Mohren, Zucchink und Paprika

Gefullte Chawplgnons mit Kriiutercreme

Marinierter Lachssalat mit Cherrytomaten und Zuckerschoten
Tomaten-Mozzarellasalat mit Rauke und gerpsteten Pinlenkernen

Kiaseauswahl mit Obstbeilage

Chiabattabrot wnd Basilikkumbutter

Sle Rinnen nun die warmen Gerichte der Vorsehliioe Nr.1-4 mit den kalten Gerichten

Rombinieren

Gesamtprels zu Vorsehlag Nril: = 19,50 Buro
Gesamtprels zu Vorsehlag Nr.2: = 20,00 Buro
Gesamtprels zu Vorsehlag Nr.z = 20,50 Buro
Gesamtprels zu Vorsehlag Nr.4 = 19,50 Buro

Bendtioen Ste noch etwas Leckeres zu Absehluss

Leckere Vorschlige gibt es auf unserer Dessertseite!




Kaltes Buffet wmit verschieodenen Leclereien.....

Auswahl vown Flsch:

verschiedene Salate:

Aufschnittauswahl:

Kﬁsep_mtte:

Crépe-Rillehen mit Riucherlachs in Honlg-Dillsauce
Gravedlachs mit Senf-Dillsauce

Geriiucherte Forelle mit Sahwnemeervettich
Minbmozzarella-salat wit Cherrytomaten
Kisesalat mit Ananas und gerbsteten Mandeln
Brokkoli-Schinkensalat

Roastbeef mit Remouladensauce

Bauernmettwurst oder salami

Schinken mit Melone

Kleltne Hackbiillehen mit Gewlrzgurken

Auswahl vown Kiise z. B. Schnittkiise, Camenmbert,
Kriiuterkiise, Edelpilziriise usw. mit elner Obstbeilage

Frischiebisecreme mlt Lauch wnd rotew Zwiebeln

Dazu gibt es elne verschiedene Auswahl von Brotsorten und Butter

Der Prels pro Person betriigt 17,95 Burop

Fehlt thnen noch etwas oder bendtigen Ste elne andere Auswahl? Wir stellen das kealte

Buffet gerne nach thren Vorstellungen zusammen. Bitte sprechen Sie uns an.

Wir beraten Ste gerne. Q\
%
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Gerne bereiten wiv fitr thre Felern  lndividuell zusammengestellte

Frithstiicks-Buffets zu. Bitte informieren Sie sich!

New in unserem Angebot:




Leckere Canapees

Eilne Auswahl von Baguettebrot und Kaviarbrot,
alle elnzeln ausgarniert wnd belegt mit:
Aufschnitt z. B. Putenbrust oder Mettwurst
Lachsschinken

Roastbeef

Schwetlnefilet-Medaillons

KAseaufsehnitt

Flelsch- oder Farmersalat

Frischiefsecreme mit Lauch und roten Zwiebeln
Riucherlachs oder Hellbutt

Marinierte Scampls

Gevfiucherte Forelle

Geviucherter Aol

Die Platten sind mit gekochten Elern und Obst ausgarniert.
Bitte stellen Sie sieh die Ca napees nach thren \Winsehen zusammen.

Prelse pro Stick,

1,30 Euro
1,45 Buro
1,55 EUro
1,65 Buro
1,55 EUro
1,40 Euro
1,40 EUro
1,90 Buro
1,95 Buro
2,00 Euro

2,30 BUro

Fehlt eln Belag, den Sie noch gerne hiitten? Bitte sprechen Sie uns an.

Bel uns gibt es auch belegte Brdtchen und Brote |

Preise pro Hiilfte

Halbe belegte Britchen wmit gemischtenm Belag
Halbe belegte Brotschetben mit gemischtem Belag

1,85 Buro
1,55 EUro

Auch diese Platten sind mit gekochten Elern und Obstbeilage ausgarniert!



Leckere Dessert-Auswahl zum Absehluss Prelse pro Person

SchoRoLadew-Sahwepuddim@ mit vantllesauce 2,00 Burp
Rote Gritze milt vanillesauce 2,00 EUro
vantlle- C,ri%schmttm mlt Heldelbeeren 3,00 Euro
Mascarpone-Quarkereme mit Obstsalat 3,70 Buro
Joghurtmousse it Himbeeren 3,50 Euro
Zltronencreme mit Orangensaunce 2,25 Buro
Bagrlgcm Creme mit Schattenmorellen 3,25 Euro
vanille-uarkereme mit fruchtiger Evobeersauce 2,50 Euro

Haben Ste andere Vorstellungen? Gerne bereiten wiv thinen auch andere

Desserts zu. Bitte sprechen Sile uns an!

Rund um den Kuchen zum Kaffee

Gerne bellefern wir Ste auch mit selbstgebackenen Kuchen wnd Torten.
Bitte informieren Sie sich bel uns. Wir beraten Ste gerne.
Auf Wunseh Rnmnen Ste auch Hochzeltstorten fitr den besonderen Anlass

bel uns bestellen!

Hier einlge Tortenbelspiele

Schwarzwilder-Kirschtorte 30,00 Buro pro Torte
Ma rzipa n-Nubtorte 30,00 Buro pro Torte
Mocceatorte 28,00 Buro pro Torte
Schokoladentorte 28,00 Buro pro Torte
Zltronen-Sahnetorte 26,50 Buro pro Torte

Auch fruchtioe Torten, verschieodene Blechkuchen usw. backen wiv gerne fitr Stel



Wir Liefern tnen auch das passende Geschivr fitr lhre Feler!

geschirr: Bestecke:
Teller flach 0 0,20 Euro Messer 00,15 Euro
Suppenteller 0 0,20 Buro Gabel 00,15 Euro
Salatschiilehen 00,25 BEuro
Kaffeetasse u. Untertasse 1 0,25 Euro Loffel 20,15 Buro
Kuchenteller a1 0,20 Euro Teelpffel 00,15 Euro
Dessertsehiilehen 00,25 Euro
Suppenterrine mit Kelle 2 2,00 Burp Kuchengabel 00,15 Buro
Glaser:
wWelngliser A 0,20 Euro Blerzeltgarnituren mit brettemn Tisch
Sektgliiser a 0,20 Euro und zwel Blinken 10,00 Eurp
Blevoliiser 0 0,20 Euro Hussen passend dazu
Schnapsgliser 0 0,20 Eurp (inkl. Endreinigung) 15,00 Euro
Softoliser N 0,20 Eurp Stehtiseh aus Holz 5,00 Buro
Hussen passend dazu
(bnkl. Endreinigung) 5,00 Euro
Kaffeetherme fir 40 oder 20 Tassen (ohwne Kaffeepulver) 5,00 Buro

Alle Pretse fitr geschiry, Glidser und Besteck sind Stitckpreise!

Sollten Sie noch welteres als das hier aufoefithrte Gesehive bendtigen, dann
sprechen Ste uns gerne an. Wir helfen thnen gerne weiter.

Bel Ritckgabe von nicht gereiniogtem Geschivr bevechinen wir die doppelte Lethgebiiar.
Bel Bruch oder fehlendem Geschiry, tragen Ste als Kunde die Kosten fitr die
Newanschaffung. bles gilt natitrlich auch fitr Stentische oder Blerzeltgarnituren.

Wir wiinschen lhnen beim Planen lhrer Feier viel Freude.

Liefer-und Zahlungsbedingungen:

Ab 10 Personen liefern wir Ihnen kalte und warme Biiffets zu Ihnen nach Hause. Diese Preisliste ist ab dem
1.Januar2012giiltig. Alle Preise von alten Preislisten verlieren hiermit ihre Gultigkeit.

Die Preise in der Karte sind Endpreise und enthalten die gesetzlich vorgeschriebene Mehrwertsteuer .

Bei einer Anderung des Mehrwertsteuersatzes behalten wir uns eine Anpassung der Preise vor.

Gerate, Geschirr und Verpackungsmaterial bleiben unser Eigentum. Die Riickgabe des Geschirrs und der
Warmhaltegerate erfolgen im sauberen Zustand. Bei nicht gereinigtem Geschirr erheben wir eine
Reinigungsgebiihr. Der Rechnungsbetrag ist sofort nach Erhalt der Rechnung zu bezahlen.

Mit Erteilung Ihres Auftrages erkennen Sie unsere Liefer- und Zahlungsbedingungen als verbindlich an.




